
  



  
 
 

 
 

Liegls Osterjause – mit Liebe gemacht. 
 

Unsere Jause wird von Fleischermeister Michael Warmuth 
mit großer Sorgfalt und handwerklicher Leidenschaft hergestellt. 

Die Spezialitäten stammen von unserem eigenen Bauernhof 
und stehen für höchste Qualität und echten Geschmack – ohne viel Schnick-Schnack. 

 
einfach.nur.gut 

 
Sichern Sie sich jetzt Ihre Osterjause für die Feiertage  

– dann steht einem traditionellen Osterfest nichts mehr im Wege. 
 

 
  

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Unsere „Schweinereien“ 
 
 

• Osterschinken per 100g 3,00 
mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert 
 
 

• Selchwurst per 100g 2,00 
mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert 

• Schweinsbraten  
vom Schopf, Karree oder Bauch per 100g 2,60 
mild gewürzt, mit Kümmel und Knoblauch 

 
• Haussalami per 100g 2,80 

mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert 

• Hauswürstl – trocken - per 100g 2,60 
mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert 

• „Kaminwurzen“ – dünne Trockenwürst‘l per 100g 2,60 
mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert 
 

• Luftgetrockneter Bauchspeck per 100g 3,60 
mild gewürzt, mindestens 4 Monate gereift 

• Schinkenspeck  per 100g 3,80 
mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert, mit Fettranderl 

• Karreespeck per 100g 3,60 
mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert, mit Fettranderl 

• Bauchspeck per 100g 3,40 
mild gewürzt, über Buchenholz geräuchert 

• Leberwurst, grob per 100g 1,70 
• Leberwurst, fein per 100g 1,80 

 


